
TOP  VALU
ES:

Californ
ia  Chardo

nnay

$25  or  le
ss

  ”Ripe  pe
ach,  melo

n  and  

    baked  
apple  f  l

avors  

    have  a
  nice  to

uch  

    of  nut
meg  and  

spice  

    in  thi
s  full-­b

odied

    white.”
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      TOP  10             VALUE  WINES:
                           ”...Today  this  winery      features  varietals    from  Dunnigan  Hills,    
  like  this  exceptionally        
  food-­friendly  Chardonnay.”

        2009  CHARDONNAY
“...features  a  delicate    
  nose  and  velvety  mouth-­    
  feel.On  the  palate,    
  there  are  f  lavors  of    
  baked  banana  and    
  vanilla...balanced  by    

  stonefruit  and  a  crisp  
  mineral  f  inish.”

  EDITOR’S  CHOICE:
“Offers  a  nice    array  of  pineapples,       
  peaches,  apricots  
  and  green  apples,  
  accented  by  the    
  smoky  vanilla  of    
  oak  and  grounded  
  in  minerals.”

    “Aro
matic,

  ripe  
and  lu

sh,

    with
peach,

aprico
t  

        skin
,  ripe

  apple
  

    and  
melon  f

  lavors
    

  that  
build  t

hrough
  

    the  f
ull  f  in

ish...”

“...full  f  lavors    
and  lush,with  bright  
fruit,  creamy  texture            and  judicious  oak.”

  WINE  OF
  THE  WEE

K:

“Complex
  yet  subtl

e,  

  it’s  a  s
low  mix  o

f  

  soulful  
vanilla,  

  apricot  
and  crisp

      

  acidity
...”

  WINE  BUY  OF    THE  WEEK:“It’s  got  the  guts    to  stand  up  to  food    
  and  a  multitude    of  f  lavors  to  be  a    
  stand-­alone  sipper.”

“...Chard
onnay  is  

  

  prefera
ble  so  t

he    

  f  irmer  
acid  can

  cut    
  

  down  on
  the  ric

hness  

  of  the  
shellf  is

h.    

  We  recom
mend  the  

2009

  Matchboo
k  Chardon

nay  

  from  Cal
ifornia.”

“This  is  palate-­  f  illing Chardonnay,    with  nice  oak      spice,  a  punch  of        green  apple-­pear-­  melon  fruit,  good    acidity  and  a      f  inish  thatsmacks    of  minerality    and  wood.”

        2009  CHARDONNAY


